LYCEE POLYVALENT D'AIX LES BAINS (MARLIOZ) (73)
MENU SEMAINE N°36 DU MARDI 1 SEPTEMBRE 2026 AU VENDREDI 4 SEPTEMBRE 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
Carottes rapées bio Salade a la Grecque Chou blanc en salade Salade de lentilles
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Curry de pois chich
Escalope de porc au jus Lieu nioiF HIEEERRR e
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Croque-Monsieur Maison Haricots verts vapeur Courgettes aux herbes

Champignons ail et persil

Boulgour Pilaf Riz aux trois saveurs Pilaf

Farfalles
Saint Félicien Assortiment de produits laitiers Morbier - Abondance Yaourt nature
o
®e
Eclair au chocolat Financier aux abricots maison Smoothie banane kiwi jus ananas
Fosifons ate- i Compote Pomme - Fraise 8- 1- 7. 3 Eﬂ
Pain boulangerie Artisanale et locale Assortiment de Pain bio et local Pain boulangerie Artisanale et locale

Pain boulangerie Artisanale et locale m
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1. Céréales contenant du glulen (blg, seigle, orge, avoine, kamul et ) 9. Céler) el produils & base de céler

2 Crustacés el produits a base de crustaces 10 Moutarde et produits a base de moutarde
3 (Eufs et produits & base dieuts 11 Grawesde sésame el produts 4 base de graines de sesame L4 ®
4 Poissons et produils a base de poissons ¢ Anhydnde sultureur et sulfites 1210 ma/kg ou ) a e g I o n

5 Arachides el produts & base darrachides 13 Lupin 1 produils & base de lupin
~
Auvergne-Rhoéne-Alpes

6 Sopa et produits a base de soja 14 Mollusques €1 produits a base de mollusques
7. Lai el produils & Dase de lailly compns lag
8. Fruts a coque lamandes, noisettes
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Pour les codifications, se reporter au tableau des correspondances allergenes et labels



